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DENOMINACAO

Alentejo DOC

CASTAS

nte Bouschet (40%) - Trincadeira (30%) - Aragonez (30%)

VINIFICACAO

As uvas provenientes da vindima manual dos nossos associados sdo descarregadas e
imediatamente desengacadas e esmagadas. Com a adicao de leveduras selecionadas
inicia-se a fermentac¢do a temperatura controlada (282C). Durante este periodo é feita

a maceracdo ou curtimenta, pelo processo de remontagem temporizada. A curtimenta
dura todo o periodo de fermentacéo, cerca de 8 dias.

ESTAGIO

Apos a fermentacdo os vinhos sdo submetidos a provas regulares, sendo os melhores
devidamente identificados, separados e estabilizados. Destes resultam dois lotes, um
dos quais 5

outro, que estagiou em depdsito. Depois da mistura destes dois lotes, obtém-se o
vinho final a ser engarrafado.

CONSUMO

As garrafas devem repousar deitadas em local fresco {cerca de 122C). Este vinho devera ser

& estagiar em madeira de carvalho francés, de modo a ser loteado com o

MONSARAZ

' consumido jovem, mas, se preferir, podera deixa-lo estagiar 2 a 3 anos. Devera ser consumido a

temperatura de 162C-182C

GASTRONOMIA

Acompanha com pratos de carne grelhada ou assada, ca s de cura

ANALISES

Grau alcodlico: 14,5% vol.
Acidez total: 5,6 g/l

pH: 3,66

Actcares redutores: 0.6 g/|

cODIGOS
EAN-13: 5601377023026 EAN-13: 56013773350
ox.12 ITF-14: 2560137700953 X6 ITF-14: 156013
0,375L 0,75
NOTA DOS ENOLOGOS: RUI VELADAS E TIAGO GARCIA ESPECIFICACOES DE PALETIZACAO

O vinho apresenta-se com uma cor rubi definida, aroma
complexo a frutos pretos maduros (amora, ameixa), e

. _ Peso da Caixa: 8,4kg
algumas notas de especiarias e cacau. Na boca revela-se dac
macio, redondo, estruturado com final de prova

prolongado.

Caixas por Palete: 125
Fi r Palete: 5
Caixa r Fiada: 25
Peso da Palete:
ia Pz

Alturz

CARMIM

REGUENGOS N L B R i O S
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