TENUTA

FOPPA « AMBROSI

VITICCIO BRUT ROSE

Tenuta Foppa & Ambrosi
Garibaldi/RS - Pais de Origem: Brasil

Garibaldi e Bento Gongalves [Vale dos Vinhedos)

. Assemblage

60% Pinot Noir e 40% Chardonnay
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Brut Rosé - 12 g/L de aclcar.
750 mL / Alcool: 11,5%

Prensagem direta, desborre, fermentagao com temperaturas entre 14
e 18° C. Assemblage e inoculacao com o licor de tirage. Segunda
fermentagdo por 40 dias a 12° C para mantenimento das borbulhas
pequenas e cremosas. Maturagao sur lie por seis meses. Filtracao,
licor de expedicao e envase. 60 dias de repouso antes do inicio da
comercializagao.
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Método Martinotti/Charmat longo - 6 meses de autdlise
Coloragao rosé elegante e de baixa intensidade (a la Provence)

Aromas que remetem a frutas tropicais e citricas, brioche,
confeitaria, leve toque de améndoas e torrefagdo, além de nuances
de frutas vermelhas.

Em boca, espuma cremosa, que expande com delicadeza no paladar
conforme o tempo que o espumante permanece sendo apreciado,
com uma acidez refrescante e digna de grandes espumantes. Apds
engolir, o retrogosto que reflete a palheta aromatica toma conta da
parte sensorial. O espumante é convidativo 3 uma proxima taca e
também a harmonizacao.
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De 423 8°C

Harmonizacao perfeita com frutos do mar, culinaria oriental, carnes
brancas e queijos de média intensidade.
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