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Tenuta Foppa & Ambrosi

| Garibaldi/RS - Pais de Origem: Brasil

| Pinheiro Machado e Guaporé/RS

! Varietal Cabernet Sauvignon

| 50% safra 2021 e 50% safra 2022.
Vinho Fino Tinto Seco.

750 mL / Alcoal: 14%

Recebimento, desengace e esmagamento. Adicao ao tangue gue
recebe a uva, antes da entrada da fruta no tanque, 1 ka/ton de blend
de Chips de Carvalho Francés e Americano. Maceracao pelicular por
12 dias, em conjunto com a fermentacao alcoolica. Descuba : o
(separacao do liquido das cascas], fermentacao maloldtica, trasfega

e armazenamento em tanques de aco inoxidavel com aduelas e o |
cubos de Carvalho Francés e Americano por 10 e 4 meses [vinho i
2021 e 2022, respectivamente).Corte, filtrac3o e engarrafamento. ]-U

10 meses com cubos de carvalho francés e americano [vinho 2021). 4
meses com aduelas de carvalho francés e americano (2022

| Coloracao rubi de alta intensidade.
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| (4.2) Aromas primarios de frutas vermelhas maduras, frutas do bosque, Po L S N
=" frutas negras. Aromas secundarios que remetem a nuances laticas i R B oo
i ‘s ' . Mo g y
e se fundem com aromas terciarios de carvalho bem integrado. 74 & 3
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{<=>) Corpomarcante, acidez em equilibrio com o lcool e 0 peso em boca,
" apresentando toques classicos da variedade do Terroir, como chas e
ervas finas no retrogosto. Seu volume de boca, taninos equilibrados
e acidez na medida permitem harmoniza-lo com pratos complexos

da alta gastronomia.

De 1522 18°C

! Filé mignon, pratos comn especiarias como risotos e massas a base
de molhos encorpados, queijos de média e alta estrutura, charcutaria
e embutidos
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